	Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 

«Шарагольская средняя общеобразовательная школа»


671835, Республика Бурятия, Кяхтинский район, с. Шарагол, ул. Октябрьская, 20, 8 (30142) 37-1-10 e-mail: school_sharagol@govrb.ru
Исх. № ______                                                                                         «____» ________ 2025г.

Информационное письмо 

Тип организации отдыха:   лагерь дневного пребывания_.

Режим работы: сезонный.       
Даты проведения смен: 1 смена с «01» июня 2025 по «22» июня 2025г.
Средняя стоимость 1 дня пребывания: 195 рублей 60 коп.
Возрастная категория детей, принимаемых в организацию отдыха: от 7 до 11 лет (включительно).
Информация о размещении, проживании и питании детей: без проживания, без сна, двухразовое питание. 
Лагерь дневного пребывания «Казачата» размещен на территории школы общей площадью 17809 кв.м., территория полностью огорожена. 
На территории выделены следующие зоны: физкультурно-спортивная, хозяйственная, игровая, пришкольный участок. 
В одноэтажном здании школы находятся игровые, кабинет для занятий кружков, спортивный зал; раздевалка для верхней одежды, 2 раздельных туалета для девочек и мальчиков;  сан. узел для персонала лагеря. 
Школа имеет собственный пищеблок, тип работы -  на сырье и полуфабрикатах. 
Питание детей организовано в помещениях  школьной столовой. Объемно – планировочные и конструктивные решения пищеблока выполнены с учетом поточности технологического процесса, исключают встречные потоки сырья, сырых полуфабрикатов и готовой продукции, использованной и чистой посуды, встречного движения посетителей и персонала. обеденный зал (№ 26) – 148,0 м2, умывальная при обеденном зале (№ 29)- 28,0 м2.  Горячий цех – 38,60 кв.м Овощной цех для обработки овощей первичный и вторичный цех . Мясной  цех – 7,8 кв.м.  Склад для сухих продуктов– площадь 9 кв.м. Моечная – площадь 12,24 кв.м. Помещение для уборочного инвентаря – площадь 6 кв.м.   Во всех производственных помещениях установлены по 2 раковины. К раковинам подведена холодная и горячая вода через смесители. Поточность соблюдается.

Обеденный зал: столовая мебель – столы и стулья с покрытием, позволяющим проводить их обработку с применением моющих и дезинфицирующих средств.

Горячий цех – 38,60 кв.м имеется оборудование электрическая плита с духовым (жарочным ) шкафом, стол для готовой продукции, стол для сырой продукции, контрольные весы, раковина для мытья рук. Производственный стол для  нарезки хлеба, шкаф для хранения хлеба. Производственный  раздаточный стол, витрина блюд, холодильник для хранения суточных проб.  Моечная – площадь 12,24 кв .м   оборудована производственным столом для грязной посуды, 3 секционной ванной для мытья столовой посуды, стеллажи для чистой столовой посуды, стеллажи для чистой кухонной посуды, водонагреватель АТЛАНТИК VM 50N4L.  Система холодного водоснабжения, вентиляции и отопления соответствуют требованиям к общественному питанию. Освещение – светильники закрытого типа. Оборудование, инвентарь, посуда, тара соответствуют санитарным требованиям. Установлено современное технологическое и холодильное оборудование, находится в исправном состоянии. Обеденный зал оборудован столовой мебелью с покрытием, позволяющим проводить их обработку с применением моющих и дезинфицирующих средств. Производственные столы с металлическим покрытием. 
 Столовая обеспечена достаточным количеством столовой и кухонной посуды из расчета не менее 2 комплектов на одно посадочное место. Используется промаркированное оборудование, кухонная посуда,  разделочный инвентарь. Ежедневно проводится оценка качества готовых блюд бракеражной комиссией, результат заносится в  журнал бракеража  готовой продукции. Суточная проба оставляется каждый день, хранится 48 часов в специальном холодильнике. На каждого работника столовой  имеется личная медицинская книжка установленного образца с медосмотром, имеются отметки о прохождении гигиенического обучения. 
Столовая рассчитана на 60 посадочных мест. Приготовление блюд ведется согласно технологическим картам приготовления блюд.

Общее санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. 

Технологическое и холодильное оборудование  промышленного производства, все в исправном состоянии.  

Наличие оборудованного места для купания: нет.
Дата ввода в эксплуатацию объектов (зданий, строений, сооружений), используемых организацией отдыха (для организаций отдыха стационарного типа) и дата проведения капитального ремонта: _1965 г.; капитальный ремонт 2016 г.
Сведения о наличии санитарно-эпидемиологического заключения о соответствии деятельности в сфере организации отдыха и оздоровления детей, осуществляемой организацией отдыха, санитарно-эпидемиологическим требованиям, а также дата выдачи указанного заключения: №03.БЦ.11.000.М.000279.05.25 от 13.05.2025г.

Сведения о наличии лицензии на медицинскую деятельность либо договора 
об оказании медицинской помощи, заключаемого между организацией отдыха 
и медицинской организацией: Медицинское обслуживание обучающихся ведет фельдшер ФАП, согласно договору с ГБУЗ «Кяхтинская центральная районная больница» № 18 от  10.01.2025 года , лицензия на медицинскую деятельность ЛО-03-01-002870 от «12» апреля  2019 г.
Сведения о наличии лицензии на осуществление образовательной деятельности 
(в случае осуществления организацией образовательной деятельности по основным 
и дополнительным общеобразовательным программам, основным программам профессионального обучения):  от 12 октября 2017 года Серия 03Л01 № 0001523
   _       начальник лагеря_______     ________________      __Е.В.Кожевникова__________
                          должность                                         подпись                           расшифровка подписи

